Dolcelatte

Il Dolcelatte € un formaggio versatile, ideale
in cucina e perfetto da gustare anche da
solo. Adatto per qualsiasi ricetta si
contraddistingue per la lavorazione fatta

/ solo ed esclusivamente con latte fresco

Ingredienti:
Latte fresco, caglio, sale, E330
Caratteristiche microbiologiche:
adottati i criteri microbiologici per i prodotti
s alimentari secondo i parametri del Reg. (CE)
X N. 2073/2004
Conservazione: Frigorifero max +4°C
Range di vita: 90 gg

\ Etichettatura Nutrizionale
\\ (valori medi per 100 g di prodotto)
\ Valore energetico 265 Kcal (1109 Kj)

Proteine 21,24 g
Carboidrati 1,0 g

Grassi 20,0 g

Calcio 484 mg (61% RDA*)

* Razione giornaliera raccomandata

TOTALE ASSENZA DI CONSERVANTI E ADDITIVI

. P Unita di
prosdio Tipo di imbalo Codice EAN
(=9 4 14250 polistirolo 250 g 8027754142505

{ &= . | 14010 polistirolo 1kg ) ; 8027754140105
\' &= . | 1402 polistirolo 2kg ; . 8027754140205
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